
 

  

Cominciamo da... 
 

ANTIPASTO CASA PORCARA 2-5-8-10-11  
(Misto di specialità della casa  x 2 persone) € 18,00 

FRITTO MISTO 2-5-11 
(Panzerotti di patate*, pittole, arancini*) € 10,00 

DEGUSTAZIONE DI SALUMI LOCALI (S.D.) € 14,00 

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI LOCALI (S.D.) € 14,00 

  

Primi 
ORECCHIETTE CON COSTINE AL SUGO 2 € 12,00 

FUSILLONI CON PESCE SPADA*, POMODORINI, 
CAPPERI, OLIVE E GRANELLA DI PANE  2-9 € 15,00 

CALAMARATA CON CREMA DI DATTERINI GIALLI, 
MELANZANE E STRACCIATELLA 2-5 € 13,00 

FAVE, CICORIE E CROSTINI DI PANE FRITTO 2  €   9,00 

  
  

Coperto € 2,00 a persona 

  

  

 
Vini Rossi 

 
 

VERVE NEGROAMARO IGP SALENTO – LE VIGNE DI SAMMARCO €   20,00 
SOLEMNIS PRIMITIVO IGP SALENTO – LE VIGNE DI SAMMARCO €   20,00 
SUSUMANIELLO ROSSO IGP BIO – L’ARCHETIPO €   20,00 
PRIMITIVO MISTICO IGP BIO – L’ARCHETIPO €   25,00 
SUSUMANIELLO ASKOS – MASSERIA LI VELI €   25,00 
NEGROAMARO IGT – MASSERIA LI VELI €   22,00 
ROSSO - CANTINA VECCHIA TORRE €   12,00 
  

Vini Rosati  
MUREX ROSATO IGP SALENTO – LE VIGNE DI SAMMARCO €   20,00 
SUSUMA ROSATO IGP SALENTO – LE VIGNE DI SAMMARCO €   20,00 
SUSUMANIELLO ROSATO IGP BIO – L’ARCHETIPO €   18,00 
PRIMITIVO ROSATO IGP BIO – L’ARCHETIPO €   18,00 
SUSUMANIELLO ASKOS – MASSERIA LI VELI €   25,00 
ROSATO – CANTINA  VECCHIA TORRE €   12,00 
URSI ROSATO FRIZZANTE – LEONE DE CASTRIS €   12,00 
  
  

Vini Bianchi  
NOTTETEMPO CHARDONNAY IGP SALENTO–LE VIGNE DI SAMMARCO   €   20,00 
LAMAFORCA VERDECA IGP SALENTO – LE VIGNE DI SAMMARCO €   20,00 
FIANO TORREMOSSA SALENTO IGT – MASSERIA LI VELI €   22,00 
VERDEKA ASKOS – MASSERIA LI VELI €   25,00 
BIANCO CHARDONNAY - CANTINA VECCHIA TORRE €   12,00 
URSI BIANCO FRIZZANTE – LEONE DE CASTRIS €   12,00 
  

Bollicine  

SUSUMANTE  – L’ARCHETIPO  €   18,00  
MARASCO – L’ARCHETIPO €   18,00  

 



 

Secondi 
 

GRIGLIATA DI CARNE MISTA  
(Capocollo di maiale, pollo, salsiccia, bombetta) € 15,00 

POLPETTE AL SUGO 2-5-11 € 10,00 

PEZZETTI DI CAVALLO 10  € 12,00 

POLPETTONCINI ALL’ARRABBIATA 2-5-11 € 12,00 

AGNELLO AL FORNO CON LE PATATE  5 € 16,00 

FILETTO DI SCOTTONA CON ORTAGGI GRIGLIATI € 20,00 

TURCINIEDDHI  2-5 € 15,00 

Contorni 
INSALATA VERDE €   4,00 

INSALATA MISTA €   4,00 

ORTAGGI GRIGLIATI (melanzane, zucchine) €   5,00 

VERDURA DI STAGIONE €   6,00 

PATATINE FRITTE €   5,00 

PATATINE AL FORNO €   6,00 

 

Coperto € 2,00 a persona Coperto € 2,00 a persona 

Per finire.. 
 

 SPUMONE  ARTIGIANALE  2-5 €   6,00 
 TIRAMISÙ 2-5 €   6,00 
 CROSTATA 2 €   6,00 

 TARALLUCCI E VINO 2-4 €   6,00 

 SORBETTO AL LIMONE ARTIGIANALE €   6,00 

 FRUTTA DI STAGIONE €   5,00 

   

 CAFFÈ E ROSOLI  

 CAFFÈ €   1,50 
 ROSOLI DELLA CASA €   3,50 

 GRAPPA €   4,00 

 RUM  €   5,00 
   
   
   
   

 



 

 

Allergeni 
 

1 Arachidi 
2. Cereali che contengono glutine 
3. Crostacei 
4. Diossido di zolfo 
5. Latte 
6. Lupino 
7. Molluschi 
8. Frutta a guscio 
9. Pesce 
10. Sedano 
11. Uova 
12. Senape 
13. Soia 
14. Semi di sesamo 
 

* Prodotti abbattuti in loco 

 
I nostri prodotti potrebbero essere sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura 
per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HCCP ai sensi del Reg. 
CE 852/04 e Reg. CE 853/04 

 
Bevande 

 
 

BOTTIGLIA DI ACQUA 0,75 CL   €   2,50 

PRIMITIVO ROSSO 1 LITRO -1/2  LITRO -1/4 LITRO 
CANTINA VECCHIA TORRE €   9,00 €   6,00 €   4,00 

NEGROAMARO ROSSO 1 LITRO -1/2  LITRO -1/4 LITRO 
CANTINA VECCHIA TORRE 

€   9,00 €   6,00 €   4,00 

NEGROAMARO ROSATO 1 LITRO -1/2  LITRO -1/4 LITRO 
CANTINA VECCHIA TORRE 

€   9,00 €   6,00 €   4,00 

BIANCO 1 LITRO -1/2  LITRO -1/4 LITRO €   9,00 €   6,00 €   4,00 

BIRRA ARTIGIANALE “TARANTA” 0,33 cl   €   6,00 

BIRRA ARTIGIANALE “PIZZICA” 0,33 cl   €   6,00 

BIRRA ARTIGIANALE “BEGGIA” 0,33 cl   €   6,00 

ICHNUSA NON FILTRATA 0,50 cl €   5,00   

BIRRA NASTRO AZZURRO 0,33 CL/0,61 cl  €   3,00 €   6,00 

COCA/FANTA IN LATTINA €   2,50   

    

Coperto € 2,00 a persona 
 
    


